KARBOXYLOVE KYSELINY
- jsou derivaty uhlovodikd, které v molekule obsahuji karboxylovou skupinu — COOH.
Koncovka: - ova

Podle pocétu karboxvylovych skupin délime karboxylové kyselina na:

a) monokarboxylové kyseliny — obsahuji jednu karboxylovou skupinu
b) dikarboxylové kyseliny — obsahuji dvé karboxylové skupiny

Podle druhu vazeb mezi uhliky v uhlikovém fetézci se karboxylové kyseliny déli na nasycené a
nenasycene.

Prehled karboxylovych kyselin
Kyselina mravendi (kyselina methanova) HCOOH

- je obsazena v jedu mravencu, vcel, vos, komaru, v koptivach, ...

- md leptavé ucinky

- pridava se do krmiva pro kurata, ni¢i bakterie v travicim traktu kutat (ty mohou zpisobit salmonelézu u
Cloveka)

- pouziva se jako 1ék pro vcely pfi onemocnéni varroazou

- uziti: konzervace potravin, vyroba 1ékt, barvii'stvi, gumdrenstvi, dezinfekce proti plisnim,...

Kyselina octova (kyselina ethanova) CH;COOH

- Stiplavé pachnouci kapalina, ma leptavé ucinky
- nejroz§itendjsi organicka kyselina
- vyrabi se kvaSenim ethanolu pomoci bakterii octového kvaseni, vznikly ocet je bezbarvy
CH3 — CH2 —OH + 02 — CH3COOH + HZO
- 5-8% vodny roztok kyseliny octové - ocet
- druhy: ocet jable¢ny, vinny, bylinny
- uziti: vyroba barviv, plasti, 1€kii, odstranéni usazenin, ocet — potravinarstvi, konzervace potravin,
zpracovani kuzi, ...

Kyselina maselna (kyselina butanova) CH;CH,CH,COOH

- pachnouci olejovita kapalina
- vznika rozkladem (zluknutim) masla, rozkladem potu

Kyselina citronova

- vyskytuje se v citrusovych plodech, v ovoci, v zelening

- bila, krystalicka latka

- je to nejbéznéjsi konzervaéni latka (E 330) — limonady, dzusy, dzemy, marmelady, ....
- vyrabi se kvasenim cukra

- zabrafiuje srazeni krve, proto se pouziva pti odbérech krve pro transfuze



Kyselina benzoova CgHs COOH

- bila krystalicka latka

- vyskytuje se v ptirodnich pryskyficich a v balzamech

- konzervaéni latka potravin (E 210) — hot¢ice, nealkoholické népoje,...

- ma mirn¢ drazdivy ucinek, proto by potraviny konzervované touto kyselinou nemély pozivat déti do
tii let

Kyselina mlééna CH; - CH - COOH

|
OH

- vznika mléénym kvasenim cukri
- nachézi se v mléce, v jogurtech, syrech, kyselém zeli, okurkach
- v zemédelstvi vznika pfi ptiprave sildze
- tvofi se pfi nedostate¢ném piisunu kysliku do svala (napf. pfi t€lesné ndmaze), vznika tak svalova unava
- uziti: v pekatstvi, pivovarnictvi (E270), kozeluzstvi, k ptipravé limonad, pii barveni a zuSlecht'ovani
textilii (pohmat, lesk), v mastech, krémech, ustnich vodach, prostiedek k osetfovani vlasi,
v ptipravcich proti akné,...

Mastné kyseliny

- vy$8i monokarboxylové kyseliny, jsou vazané v tucich a olejich.

Kyselina palmitova C5H5,COOH

- ziskava se z kokosového oleje

Kyseliny stearova C,7H35COOH

- ziskava se z hovéziho loje
Uziti: vyroba svicek, lestidel, mydel, kosmetickych piipravkl (Sampony, koupelové pény, sprchové gely)

Kyselina olejova C7H33COOH CH; — (CH;); — CH = CH (CH;); CH COOH

- nejjednodussi nenasycena karboxylova kyselina
- soucast kapalnych tuka (olejit)
- uziti: vyroba mydel, v kosmetice

Nejjednodussi dikarboxylova kyselina — kyselina §tavelova (Stavel, Spenat, kapusta, rebarbora)
(COOH),

DalSi karboxylové kyseliny: vinnd, jable¢na, skoficova, askorbova (vitamin C), acetylsalicylova
(Acylpyrin, Aspirin)

Karboxylové kyseliny, které v molekule obsahuji kromé karboxylové skupiny — COOH i skupinu — NH,
se nazyvaji aminokyseliny (AK). Aminokyseliny se vazi do obrovskych fetézcti a vytvareji tak molekuly
bilkovin.

Nejjednodussi je glycin (GLY) — E 640 — je soucasti potravinovych doplnkt pro vyzivu sportovet a
kulturistii. Vyskytuje se i v mozku €lovéka, podili se uklddani informaci v mozku a zlepSuje pamét’.



